Recette du gateau aux noix

Ingrédients :

e 85 g de beurre pommade
e 200 g de sucre

e 3 ceufs

e 85 g de poudre d’amandes
e 85 g de cerneaux de noix

e 1 cuillere a soupe d’alcool
e 55 grde farine

Préparation :

1. Préchauffer le four a 180 degrés ;

2. Concasser les noix ;

3. Travailler le beurre pommade avec le sucre puis incorporer les ceufs un a un en fouettant
(bien blanchir).

4. Incorporer ensuite les noix, la poudre d’amande et |'alcool.

5. Terminer avec la farine tamisée et travailler votre pate afin de I’aérer.

6. Si vous ne possédez pas de moule en silicone, il faudra beurrer votre moule.




7. Verser la pate et enfourner 25 a 35 minutes selon votre moule.



