
BAGUETTE GARNIE (apéritif)

1 baguette tradition
la couper en deux dans le sens de la longueur, vider |intérieur
garnir du mélange suivanr :

150g de saint-moret
2009 de dés de jambon
75g de beurre mou
B cornichons coupés en petits dés
2 c à soupe de moutarde mi forte
3 æufs durs émincés
tIOg d. gruyère rapé
sel, poivre, ciboulette

mélanger le tout
garnir la baguette
l'envelopper bien serrée dans du papier alu
cuire 30mn à 180 degrés
mettre au frigo (toujours dans I'alu)
la couper en tranches

au couteau électrique..

Bon Appétit


