GATEAU BRETON

Ingrédients :

350 g de farine

Y2 paquet de levure

250 g de beurre mou

200 g de sucre

1 ceuf entier + 5 jaunes

1 cuillére a soupe de rhum

Préparation :

Mettre dans I'ordre dans le cul-de-poule, et mélanger délicatement au racloir en
coupant la pate dans un plat.

Tasser la pate
Faire des traits sur le dessus.

Mettre au four a 180°C en baissant a 170°C pendant 50 mn.



